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APERITIVO AL FOYER TEATRO PUCCINI FIRENZE ORE 19,00
Bollicine Allegrini
Soft Drink e Minerale
Donzellette con prosciutto di Brado del Casentino
Mini crostini Toscani, fettunta Mignon, mini bruschette con il lardo
Fritturine: Crocchette di Ceci, Carciofini, Cardi , praline di patate e baccala’ ecc.
ANTIPASTI
Battuta di chianina con olio Extravergine e bronoise di verdurine
Flan di Carciofi e ricotta delle crete Senesi
PRIMI
Risotto Maremma sfumato alla Vernaccia con Zafferano di Cortona e pecorino
abbucciato Aretino
Pappardella di grano Verna al ragu bianco di Cinta Senese
SECONDI
Supreme di Faraona alla vecchia maniera
Filetto di maiale brado in crosta di rigatino del Casentino
Patate dorate e insalatine croccanti all’Extravergine di oliva
DESSERT
Barretta di Cioccolato con gelato al caffe’
A cura di Equipe Alta Cucina Cuochi Toscani
CHEF: Lovari,Bianconi, Catizzone,fontani, Fantozzi Di Leo, Cliceri, Lo presti
Franceschi

Bollicine: Allegrini
Bianco: Luna di Monte Az. Agr. San Luciano
Rosso: Bolgheri Mediterra 2013 azienda Poggio al Tesoro.



